
小　鉢 小松菜和え物
造　り まぐろ、カンパチ、烏賊

台の物 伊勢健康豚と野菜の陶板焼

揚　物 天麩羅 海老、季節の野菜

蒸　物 茶碗蒸

御　飯 白御飯

留　椀 赤出汁

漬　物 大根糠漬け

フルーツ 水菓子 

だし巻、秋刀魚醤油焼き、小芋田楽、小松菜、牛しぐれ煮、　　　   海老フライ、ミニハンバーグ、ウインナー、野菜サラダ、ポテトサラダ、
海老うま煮、伊勢うどん、白御飯、大根ぬか漬け、水菓子　　　　　白身フライ、白御飯、赤出汁、大根ぬか漬け、水菓子

小　鉢 小松菜和え物 
造　り まぐろ、烏賊、あしらい一式 
台の物 浜鍋 (アッパ貝、烏賊、白菜、エノキ、 
豆腐、海老、シメジ、キクナ) 
揚　物 天麩羅 季節の野菜 

食　前 桜ソーダ割 
八　寸 鱈西京焼、蛸と海老松葉刺し 

穴子押し寿司、鳥松風焼、一寸豆腐、姫サザエ 
造　り 伊勢マグロ中トロ、鯛、あしらい一式 
台の物 桜の鯛しゃぶしゃぶ
焼　物 ローストビーフ、温野菜 
蒸　物 桜蒸し
揚　物 天麩羅 海老、季節の野菜
食　事 ちりめん山椒御飯
留　椀 赤出汁、青さ、三つ葉 
漬　物 大根ぬか漬
デザート みねおか豆腐、苺抹茶ソースがけ

蒸　物　茶碗蒸し

御　飯 白御飯

留　椀 赤出汁

漬　物 大根糠漬け

フルーツ 水菓子 

炭火海鮮焼 (サザエ、カキ、アッパ貝、有頭海老、
伊勢鶏、粗挽きウインナー、季節の野菜) 
旬野菜の小鉢、ご飯、赤出汁

〒519-0603 三重県伊勢市二見町三津 1201-1

（税抜価格1,800円）

※写真は3,850円(税込)の料理です。 

※写真は2人前です。

¥1,210

¥2,310 ¥1,760

¥3,520

TEL.0596-43-2300 FAX:0596-42-1459

（税抜価格1,100円）

（税抜価格2,100円） （税抜価格1,600円）

（税抜価格3,200円）

※写真はイメージです。※季節によりメニューは変わる場合がございます。

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

（税込）

旅行会社様向け団体メニューのご案内

合戦海鮮焼

欄丸
RANMARU

家康御膳
IEYASU GOZEN

弥助
YASUKE

秀吉御膳
HIDEYOSHI GOZEN

信長御膳
NOBUNAGA GOZEN

（税込）¥1,980
学
生
用 ¥1,100

（税抜価格1,000円）


